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Курс 1

- Зимняя сессия Летняя сессия
Курс 2

- Зимняя сессия Летняя сессия
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- Зимняя сессия Летняя сессия
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Блок 1.Дисциплины (модули) 78 78 2808 2808 363.4 2341 103.6 40 612 34 14 20 8 4 0.6 0.5 506 24.9 828 32 20 24 8 6 0.6 0.75 705 31.65 33 576 36 16 22 10 2 1 0.35 467 21.65 612 32 8 20 8 2 0.75 0.35 523 17.9 5 180 14 14 4 0.5 140 7.5
Обязательная часть 30 30 1080 1080 142.3 895 42.7 12 108 6 6 2 2 0.25 85 6.75 324 6 16 2 2 0.2 0.25 287 10.55 16 468 28 8 22 8 2 0.75 0.35 381 17.9 108 8 6 2 0.25 88 3.75 2 72 6 6 2 0.25 54 3.75

+ Б1.О.01 Философские вопросы естественных и
технических наук 2 3 3 36 108 108 16.25 88 3.75 3 108 8 6 2 0.25 88 3.75 з 4 История, философия и социология

УК-2.1; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; ОПК-1.4; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.4; ПК-1.1

+ Б1.О.02 Управление качеством продукции 2 5 5 36 180 180 18.35 155 6.65 5 180 8 6 2 2 0.35 155 6.65 э 12 Технология производства, хранения и УК-1.4; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ПК-3.1; ПК-3.2

+ Б1.О.03 Функциональные продукты питания 1 3 3 36 108 108 16.25 85 6.75 3 108 6 6 2 2 0.25 85 6.75 э 12 Технология производства, хранения и УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3

+ Б1.О.04 Методология проектирования продуктов
питания с заданными свойствами 1 5 5 36 180 180 16.25 157 6.75 5 180 6 6 2 2 0.25 157 6.75 э 12 Технология производства, хранения и

переработки продукции
ОПК-1.1; ОПК-1.4; ОПК-2.1; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-3.1; ОПК-3.3; ОПК-4.1; 
ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-4.1

+ Б1.О.05 Информационные технологии в
профессиональной деятельности 2 3 3 36 108 108 16.25 88 3.75 3 108 6 8 2 0.25 88 3.75 з 14 Технические системы и автоматизация

перерабатывающих производств
УК-2.4; УК-2.5; ОПК-1.2; ОПК-2.2; ОПК-4.3; ОПК-4.4; ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПК-
1.4; ПК-4.3

+ Б1.О.06 Деловые и научные коммуникации на
иностранном языке 1 4 4 36 144 144 10.2 130 3.8 4 144 10 0.2 130 3.8 з 18 Иностранные языки

УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3

+ Б1.О.07 Право интеллектуальной собственности 3 2 2 36 72 72 14.25 54 3.75 2 72 6 6 2 0.25 54 3.75 з 30 Менеджмент
УК-1.3; УК-2.3; УК-2.6; ОПК-1.3; ОПК-2.5; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-4.4

+ Б1.О.08 Основы сенсорного анализа пищевой продукции 2 2 2 36 72 72 16.25 52 3.75 2 72 6 8 2 0.25 52 3.75 з 12 Технология производства, хранения и
переработки продукции

УК-2.2; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-3.5

+ Б1.О.09 Основы преподавания профессиональных
дисциплин 2 3 3 36 108 108 18.25 86 3.75 3 108 8 8 2 0.25 86 3.75 з 4 История, философия и социология

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-5.1; УК-5.2; ОПК-3.4; ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-
5.3; ПК-5.4

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 48 48 1728 1728 221.1 1446 60.9 28 504 28 14 14 6 2 0.6 0.25 421 18.15 504 26 20 8 6 4 0.4 0.5 418 21.1 17 108 8 8 2 0.25 86 3.75 504 24 8 14 6 2 0.5 0.35 435 14.15 3 108 8 8 2 0.25 86 3.75

+ Б1.В.01 Перспективные направления технологии
продуктов питания 1 4 4 36 144 144 18.2 122 3.8 4 144 8 8 2 0.2 122 3.8 з 12 Технология производства, хранения и

переработки продукции
ПК-1.1

+ Б1.В.02 Методы исследований в технологии продуктов
питания 1 5 5 36 180 180 20.25 153 6.75 5 180 8 8 2 2 0.25 153 6.75 э 12 Технология производства, хранения и

переработки продукции
ПК-1.3

+ Б1.В.03 Инновационная деятельность пищевого
предприятия 3 3 3 36 108 108 18.25 86 3.75 3 108 8 8 2 0.25 86 3.75 з 12 Технология производства, хранения и

переработки продукции
ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-2.1; ПК-2.2

+ Б1.В.04 Современные проблемы переработки
растительного сырья 2 4 4 36 144 144 18.25 122 3.75 4 144 8 8 2 0.25 122 3.75 о 12 Технология производства, хранения и

переработки продукции
УК-1.2; ПК-4.2

+ Б1.В.05 Производство продукции из растительного
сырья 1 1 6 6 36 216 216 30.45 175 10.55 6 108 6 6 2 0.2 90 3.8 з 108 6 6 2 2 0.25 85 6.75 э 12 Технология производства, хранения и

переработки продукции
ПК-2.1; ПК-3.2

+ Б1.В.06 Проектирование и реконструкция предприятий
по переработке растительного сырья 2 5 5 36 180 180 14.25 162 3.75 5 180 6 6 2 0.25 162 3.75 з 14 Технические системы и автоматизация

перерабатывающих производств

ПК-4.2; ПК-4.3

+ Б1.В.07 Генетика растений 1 2 2 36 72 72 12.2 56 3.8 2 72 6 6 0.2 56 3.8 з 9 Ботаника, физиология и защита ПК-1.1; ПК-1.3

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины  по выбору Б1.В.ДВ.1 1 5 5 180 180 20.25 153 6.75 5 180 8 8 2 2 0.25 153 6.75 э ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-3.3

+ Б1.В.ДВ.01.01 Сырьевая база отрасли 1 5 5 36 180 180 20.25 153 6.75 5 180 8 8 2 2 0.25 153 6.75 э 12 Технология производства, хранения и ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-3.3

- Б1.В.ДВ.01.02 Рациональное использование сырья
растительного происхождения 1 5 5 36 180 180 20.25 153 6.75 5 180 8 8 2 2 0.25 153 6.75 э 12 Технология производства, хранения и

переработки продукции
ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-3.3

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 1 3 3 108 108 12.2 92 3.8 3 108 6 6 0.2 92 3.8 з ПК-2.3; ПК-2.4

+ Б1.В.ДВ.02.01 Товароведение продуктов из растительного
сырья 1 3 3 36 108 108 12.2 92 3.8 3 108 6 6 0.2 92 3.8 з 13 Товароведение и переработка

продукции животноводства
ПК-2.3; ПК-2.4

- Б1.В.ДВ.02.02 Идентификация продуктов из растительного
сырья 1 3 3 36 108 108 12.2 92 3.8 3 108 6 6 0.2 92 3.8 з 13 Товароведение и переработка

продукции животноводства
ПК-2.3; ПК-2.4

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 2 5 5 180 180 22.35 151 6.65 5 180 10 8 2 2 0.35 151 6.65 э ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-4.2

+ Б1.В.ДВ.03.01 Технология криообработки комбинированных
продуктов 2 5 5 36 180 180 22.35 151 6.65 5 180 10 8 2 2 0.35 151 6.65 э 12 Технология производства, хранения и

переработки продукции
ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-4.2

- Б1.В.ДВ.03.02 Технология теплового консервирования
комбинированных продуктов 2 5 5 36 180 180 22.35 151 6.65 5 180 10 8 2 2 0.35 151 6.65 э 14 Технические системы и автоматизация

перерабатывающих производств
ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-4.2

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 1 3 3 108 108 16.2 88 3.8 3 108 6 8 2 0.2 88 3.8 з ПК-1.1

+ Б1.В.ДВ.04.01 Химия цвета, вкуса, аромата 1 3 3 36 108 108 16.2 88 3.8 3 108 6 8 2 0.2 88 3.8 з 12 Технология производства, хранения и ПК-1.1

- Б1.В.ДВ.04.02 Биоконверсия растительного сырья 1 3 3 36 108 108 16.2 88 3.8 3 108 6 8 2 0.2 88 3.8 з 12 Технология производства, хранения и ПК-1.1

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5 2 3 3 108 108 18.25 86 3.75 3 108 8 8 2 0.25 86 3.75 з ПК-1.1

+ Б1.В.ДВ.05.01 Санитарно-пищевая безопасность продуктов
питания 2 3 3 36 108 108 18.25 86 3.75 3 108 8 8 2 0.25 86 3.75 з 12 Технология производства, хранения и

переработки продукции
ПК-1.1

- Б1.В.ДВ.05.02 Санитарная экспертиза продуктов питания 2 3 3 36 108 108 18.25 86 3.75 3 108 8 8 2 0.25 86 3.75 з 12 Технология производства, хранения и ПК-1.1

Блок 2.Практика 33 33 1188 1188 14.95 1165.5 7.55 8 288 2 2 0.2 280 3.8 12 108 1 1 1 0.25 101 3.75 324 1 1 1 0.25 320.75 13 468 2 1 1 0.25 463.75
Обязательная часть 20 20 720 720 10.7 701.75 7.55 8 288 2 2 0.2 280 3.8 12 108 1 1 1 0.25 101 3.75 324 1 1 1 0.25 320.75

+ Б2.О.01(Н) Производственная практика: научно-
исследовательская работа 2 9 9 36 324 324 3.25 320.75 9 324 1 1 1 0.25 320.75 о 12 Технология производства, хранения и

переработки продукции
ОПК-2.1; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-4.4; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-2.4; 
ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-3.3

+ Б2.О.02(П) Производственная практика: технологическая
практика 1 8 8 36 288 288 4.2 280 3.8 8 288 2 2 0.2 280 3.8 о 12 Технология производства, хранения и

переработки продукции
ОПК-1.1; ОПК-1.4; ОПК-2.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПК-1.1; ПК-
1.2; ПК-1.3; ПК-1.4; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-3.3

+ Б2.О.03(П) Производственная практика: педагогическая
практика 2 3 3 36 108 108 3.25 101 3.75 3 108 1 1 1 0.25 101 3.75 з 12 Технология производства, хранения и

переработки продукции
УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; ОПК-3.4; ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-5.3; ПК-5.4

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 13 13 468 468 4.25 463.75 13 468 2 1 1 0.25 463.75

+ Б2.В.01(Пд) Производственная практика: преддипломная
практика 3 13 13 36 468 468 4.25 463.75 13 468 2 1 1 0.25 463.75 о 12 Технология производства, хранения и

переработки продукции
ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-3.1; ПК-3.2

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 19.25 304.75 9 324 2 17 0.25 304.75

+ Б3.01 Выполнение, подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы 9 9 36 324 324 19.25 304.75 9 324 2 17 0.25 304.75 12

Технология производства, хранения и
переработки продукции
растениеводства

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; 
УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-3.5; УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-5.1; УК-5.2; 
УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-1.4; ОПК-2.1; ОПК-
2.2; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-
4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-4.4; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПК-1.1; 
ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-1.4; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-2.4; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-
3.3; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3; ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-5.3; ПК-5.4

ФТД.Факультативные дисциплины 4 4 144 144 14.4 122 7.6 4 72 6 0.2 62 3.8 72 8 0.2 60 3.8

+ ФТД.01 Разговорный практикум на иностранном языке
(английский язык) 1 2 2 36 72 72 6.2 62 3.8 2 72 6 0.2 62 3.8 з 18 Иностранные языки

УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3

+ ФТД.02 Разговорный практикум на иностранном языке
(немецкий язык) 1 2 2 36 72 72 8.2 60 3.8 2 72 8 0.2 60 3.8 з 18 Иностранные языки

УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3
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